Doradca
smaku

MIELONE Z WOLOWINY Z FETA

MAGDALENA90
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
mielone mieso wotowe 400-500 gram
ser feta 200 gram
czosnek 2 zgbki
jajko 1 szt
sél do smaku
pieprz do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Posiekac czosnek, ser fete pokroi¢ w kostke. Przyprawi¢ mieso solg i pierzem, doda¢ jajko i
doktadnie wyrobi¢. Formowa¢ mate okragte kotleciki i nadziewajac je kostkami fety. Wstawi¢ do
piekarnika nagrzanego do 200 stopni na ok. 15 minut (dtugos¢ pieczenia dostosuwujemy do
wielkosci kotlecikéw)



