
Drożdżówka z borówkami

NATALIA/TUBISIEK

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 0.5 kg

drożdże 7.5 dkg

margaryna 12 dkg

jajko 3

cukier 15 dkg

szczypta soli

mleko 0,4 l

mąka ziemniaczana 2 łyżki

borówki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mleko, cukier, tłuszcz zagotować. Wlać do miski i rozmieszać z mąką i solą. Mieszać chwilkę aby
ciasto przestygło. Następnie dodać jaja ubite na parze z cukrem i rozpuszczone drożdże. Ciasto
dobrze wyrobić ręką i zostawić do wyrośnięcia. Wyłożyć na posmarowaną blachę, ułożyć na nim
owoce i posypać wcześniej zrobioną kruszonką. Znowu zostawić na chwilkę do wyrośnięcia. Piec w
gorącym piekarniku ok 30 min.


