Doradca
smaku

Na ciepto: Pieczone ziemniaczki z bekonem, serem feta i
rozmarynem

DORADCA SMAKU

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3.4
SKELADNIKI

ziemniaki 4 szt. (w tupinach)

boczek 4 plasterki

ser feta 100 g

czosnek 2 zabki

oliwa 4 tyzki

rozmaryn

tymianek

Przyprawa do ziemniakéw i frytek Prymat
S6l morska jodowana drobnoziarnista Prymat

Sos satatkowy francuski vinaigrette Prymat 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania
KROK 1 Przygotuj sktadniki.

KROK 2 Ziemniaki ugotowa¢ na péttwardo w tupinkach. Piekarnik nagrza¢ do temperatury 200
stopni. W kazdym z ugotowanych ziemniakéw wydrazy¢ otwdr na zewnatrz po
dituzszej przekatnej. Ser feta rozgnies¢ widelcem lub zblendowaé, doda¢ do niego
przecisniety przez praske czosnek oraz tymianek i rozmaryn.

KROK 3 Na plasterkach bekonu utozy¢ mus serowy, zwingé w cienki rulon i wtozy¢ do
przygotowanych w ziemniakach otworach.



KROK 4 Gotowe ziemniaki obtoczy¢ w oliwie z oliwek, soli i Przyprawie do ziemniakdéw.
Zapiekac okoto 50 minut, przewracajgc ziemniaki aby nabraty ztotego koloru z kazdej
strony.

KROK 5 Podawac z mixem satat z dodatkiem Sosu satatkowego francuskiego Prymat.



