Doradca
smaku

PASJA PATKI

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

1H 1-2

SKEADNIKI
ciasto
maka pszenna 250 gram
masto 125 gram
cukier 3 tyzki

cukier waniliowy

proszek do pieczenia 2 tyzeczki
jajko 2

owoce

rabarbar 1 kg
cukier 1 szklanka
piana

biatko 3

cukier 3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania



KROK 1 Make wysieka¢ z mastem, dodac cukier, cukier waniliowy, proszek do pieczenia i
jajka. Dobrze wymieszac i sprawnie zagnies¢ na jednolite ciasto. 1/3 ciasto wtozy¢ do
zamrazalnika, a pozostatg czes¢ do lodédwki na 40minut.

Piekarnik nagrza¢ do 180stopni. Forme nattusci¢ lub wytozy¢ papierem do pieczenia.

KROK 2 Pokrojony rabarbar wtozy¢ do garnka, wymiesza¢ z cukrem, podla¢ odrobing wody i
gotowad na matym ogniu, az rabarbar pusci sok i zmieknie (niecate 10minut).
Biatka z cukrem ubi¢ na sztywna piane.

KROK 3 Ciastem z lodéwki wyktadamy spéd formy. Na to wyktadamy mase rabarbarowa
(dobrze jest wczesniej troche odsaczy¢ owoce), przykry¢ piana, a na wierzch zetrzec
ciasto z zamrazalnika.

Piec 35 minut, az ciasto bedzie rumiane.



