Doradca
smaku

Francuskie pierozki z wisniami

NATALIA/TUBISIEK
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI

ciasto francuskie
z6ttko jajek
mleko skondensowane 2-3 tyzki

cukier puder

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto francuskie o grubosci ok 1 cm. kroimy w kwadraty ok 7 na 8 cm.

Brzegi zwilzamy wodg a na Srodek uktadamy po 3 wisnie (doktadnie odsaczone) i je zlepiamy.
Blache optukujemy zimna wodg i uktadamy na niej niezbyt ciasno gotowe pierozki. Smarujemy je
z6ttkiem rozmaconym z mlekiem. Pieczemy w temp. 210 stopni przez ok 10-13 min. Upieczone
ciasteczka posypujemy cukrem pudrem.



