
Makaron penne z rosołem

FRANCISZEK

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

makaron penne 10-15 dkg

nogi z kurczaka 1 szt

skrzydełka 2 szt

mięso wołowe 20 dkg

włoszczyzna 1 szt

Liść laurowy suszony Prymat 2 szt

ziele angielskie 2 szt

sól 1,5 łyżki

Pieprz czarny mielony Prymat 1/4 łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Makaron ugotować według przepisu na opakowaniu.
Składniki na rosół włożyć do garnka i odgotować.
Wypłukać mięso jeszcze raz i wlać nową wodę , dodać włoszczyznę.
Gotować na wolnym ogniu,przyprawić do smaku pieprzem i solą.
Podawać makaronem penne.


