Doradca

smaku
Zapiekane duszone ogorki
NOCULOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

podsmazone, pokrojone w kosteczke mieso drobiowe 20 dag
chleb tostowy 3 kromka
$mietana 1 szklanka
majonez do smaku
musztarda do smaku
koperek peczek
natka pietruszki peczek
sol do smaku
pieprz do smaku
ogorek 5 szt

rosét drobiowy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1,5 (z kostki)

Ogoérki obieramy, przekrawamy na p6t, usuawmy pestki i migzsz. Potowe smietany miksujemy,
doadjemy miesko drobiowe, i drobniutko pokrojony chleb tostowy, pzryprawiamy, dodajemy

drobniutko posieakny koperek, natke pietruszki, doktadnie mieszamy. farszem napetniamy ogérki,

uktadamy w rondlu, podlewamy rosotem, dusimy okoto 10-15 minut. Z pozostatej Smietany,
majonezu i musztardy robimy sos, ktérym po roztozeniu na talerze polewamy nasze ogérki.



