Doradca
smaku

Satatka z kaszy z serem wedzonym

SMACZNAPYZA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
potowki gruszek marynowanych 4
nieduze, miesiste pomidory 2
kietbaski frankfurterki 2-3

tyzki oliwy + troche zalewy z gruszek 3

tyzki posiekanego koperku 2-3

sol, pieprz mielony do smaku:
peczak 1 szklanka

ser wedzony 20 (w plasterkach)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pomidory sparzy¢, przela¢ zimna wodg, obrac¢ ze skérki. Pokroi¢ na ésemki i usungé wodniste
srodki z pesteczkami. Migzsz pokroi¢ w paski. Gruszki pokroi¢ w cienkie plasterki. W plasterki,
ukosne, pokroi¢ tez kietbaski. W misce wymiesza¢ kasze, pomidora, gruszki i kietbaski. Oliwe
zmieszac z 3-4 tyzkami zalewy z gruszek i koperkiem, pola¢ satatke. Doprawi¢ solg i pieprzem,
wymieszaé. Odstawi¢ do lodédwki na min. 30 min. aby smaki sie przegryzty. Na talerzach utozy¢
plasterki sera, na $rodek wytozy¢ satatke. Podawac np. na kolacje albo jako przystawke.



