Doradca
smaku

Pizza misz masz wg Patrycji

SKEADNIKI

CIASTO

maka pszenna
mleko

woda

drozdze

olej

cukier

DODATKI

pieczarki

papryka czerwona
ser zotty

poledwica z indyka
szynka konserwowa
poledwica wieprzowa
ketchup pikantny
olej do smazenia
cebula

pieprz

sol do smaku

PATRYSKA76

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

2,5 szklanki
pot szklanki
pot szklanki
30 gram

1 tyzka

pot tyzeczki

500 gram
1 sztuka

250 gram
100 gram
100 gram
100 gram

do smaku

©

ILOSC
PORCJI
5+



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na poczatku przygotuj ciasto.

Make przesiej i wymieszaj z odrobing soli.

Do mleka dolej wody i catos¢ podgrzej. Nastepnie wlej to do pokruszonych drozdzy, dodaj cukier i
catos¢ doktadnie wymieszaj.

Rozpuszczone drozdze stopniowo przelewaj do maki i mieszaj.

Nastepnie wyrdb ciasto, przetéz je do foliowego woreczka i odtéz na 30 minut do lodéwki/ 20 minut
do zamrazarki.

Pieczarki obierz, pokréj na talarki.

Cebule drobno posiekaj.

Papryke umyj, pozbaw gniazda nasiennego i pokréj na paseczki.

Na patelni rozgrzej olej i podsmaz na nim papryke.

Podsmazong papryke zdejmij z patelni i na tym samym goracym oleju podsmaz cebulke razem z
pieczarkami. Pieczarki dopraw do smaku solg i pieprzem.

Trzy gatunki wedliny pokréj w paseczki.

Blache wysmaruj olejem.

Nastepnie rozwatkuj ciasto i wytéz je na blache, rozsmaruj na nim ketchup pikantny. Kolejna
warstwe powinny stanowi¢ pieczarki, na pieczarkach rozktadamy wedline i na sam koniec papryke.
Na samym wierzchu Scieramy ser zétty na tarce o grubych oczkach.

Pizze pieczemy okoto 30 - 40 minut.

Mozemy jg podawad polang ketchupem lub dowolnym sosem.



