Doradca
smaku

Ciasto z zurawing i sokiem z pomaranczy :)

NORWESKA20
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
maka pszenna 2 szklanki
masto 125 gram
cukier 1 szklanka
proszek do pieczenia 3 tyzeczki
jajko 1 sztuka
sok z pomaranczy 0,5 szklanki
Zurawina 1,5 szklanki
maka 2 tyzki do formy
ttuszcz do formy 1 tyzeczka
cukier puder 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

Do jednej miski przektadamy sktadniki: make, cukier i proszek do pieczenia .

Masto roztapiamy , studzimy. Sok z pomarahczy wyciskamy. W drugiej misce tgczymy
jajko, z roztopionym mastem i sokiem z pomaranczy.

Mokre sktadniki wiewamy do suchych.
Mieszamy skfadniki a nastepnie wsypujemy swiezg zurawine.

Ciasto umieszczamy w wysmarowanej ttuszczem i obsypanej maka blaszce. Gére
ciasta dodatkowo obsypujemy zurawing.

Wstawiamy do piekarnika i pieczemy 45 minut w 180 stopniach. Upieczone
obsypujemy cukrem pudrem. Smacznego :)






