Doradca
smaku

biszkopt z piang i sosem wisniwym

EWELINAPAC
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
Biszkopt 1 sztuka
galaretka brzoskwiniowa 1 opakowanie
bita Smietana 1 puszka
wisnie 500 gram
cukier 100 gram

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt przekrawamy na pét, galaretke przyrzadzamy w potowie wody, ostudzi¢ gdy juz troche
zgestnieje dodad do bitej Smietany, wymieszac przetozy¢ biszkopt. Wstawi¢ do lodéwki. Wisnie
wydrylowac , wlozyc do garnka posypac cukrem , gotowac az troche zgestnieje, wystudzi¢ polac
biszkopt, odstawi¢ na godzine do lodéwki.



