
Szarlotka z lodami

POLLY66

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

cukier waniliowy 2

mąka ok4-4,5szklanki

proszek do pieczenia 2 łyżeczki

margaryna lub masło niecała kostka

cukier szklanka

śmietana 3łyżki

żółtko jajek 2 szt.

jajko 2 szt.

jabłka ok1,5kg papierówki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mąkę z proszkiem do pieczenia i margaryną posiekać nożem.Dodać jajka,żółtka,cukier,1cukier
waniliowy,śmietanę i zagnieść ciasto.Wstawić do lodówki na pól h.
Jabłka obrać i pokroić na małe kawałeczki,skropić sokiem z cytryny i posypać cukrem waniliowym.
Połowę ciasta rozwałkować i wyłożyć formę.Ułożyć jabłka.Resztę ciasta zetrzeć na tarce na
wierzch.Piec ok 45min w200stopniach.Posypać cukrem pudrem.Podawać ciepłą z lodami:)


