
racuchy serowo-dyniowe

EWELINAPAC

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

dynia 200 gram

ser 100 gram

mąka 7 łyzki

jajko 1 sztuka

Zioła prowansalskie suszone Prymat do smaku

mleko 3 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Dynie ścieramy na tartce,tak samo jak ser,dodajemy jajko mąke i mleko,oraż zioła, przyprawiamy
solą i pieprzem, wyrabiamy masę. Smażymy racuchy na złoty kolor.


