Doradca
smaku

Na majerankowg nute

BEATKAA153

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKELADNIKI
ziemniakow 1 kg
mielonego miesa 50 dag
butki 1 szt
cebuli 1 szt
jajko 1 szt
sol, pieprz do smaku
olej do do smazenia
boczku 10 dag
maki 1 tyzka
majeranku 1 tyzka
groszku konserwowego 1/2 puszki
octu winnego 3-4 tyzki
bulion 1/2 szklanki
cebula dymka ze szczypiorkiem do smaku
sél do smaku
Pieprz czarny mielony Prymat do smaku
olej 2 tyzki



Ziemniaki obra¢ i ugotowa¢ w osolonej wodzie. Odcedzi¢. Migso mielone zagnies¢ z uprzednio
namoczong butkg, pokrojong w kosteczke cebulg, jajkiem i majerankiem. Do smaku doprawi¢
pieprzem i solg. Formowac kotleciki i smazy¢ na oleju.Przygotowac sos. Na patelnie wla¢ olej,
przesmazy¢ pokrojony w plasterki lub w kostke boczek. Doda¢ groszek i podla¢ bulionem. Doda¢
majeranek, pokrojong dymke, ocet i doprawi¢ pieprzem i solg do smaku.Sos powinien by¢ dos¢
ostry. Ziemniaki wytozy¢ na p6tmisek. Na wierzchu utozy¢ kotleciki. Pola¢ przygotowanym sosem.
Podawac z suréwka z kapusty.

Chcac bardziej odczu¢ obecnosé majeranku w potrawie mozna dodac¢ go wiecej do sosu i kotletéw.



