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SKELADNIKI

mleko 11
cukier 25 dag
maka ziemniaczana 20 dag
cukier waniliwy 2 szt
z6ttko jajek 4 szt
jajko 2 szt
ciasto francuskie 2 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Zéttka i cate jaja utrze¢ z cukrem, doda¢ make i cukier waniliowy i pét litry mleka zagotowac a
drugie pét wla¢ do masy i doktadnie wymieszac , powoli wlewa¢ do gotujacego sie mleka , ciggle
mieszajac , aby sie nie przypalito. Przektadac ciasto letnim kremem.



