Doradca

smaku
Strawberrycake
WIOLA333
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

jajko 5 szt
cukier 5 tyzka
maka 5 tyzka
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
masto 20 dag
margaryna palma 5 dag
jajko 2 szt
cukier 3/4 szklanka
sSmietanka 30 % 051
cukier puder 5 tyzka
Zelatyna wieprzowa Prymat 1 tyzka
truskawki swieze 1kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Upiec biszkopt.

2. Masa: jajka ubija¢ na parze z cukrem krysztatem , potem ubija¢ n zimno, utrze¢ masto z
margaryng, dodawacd ubite jajka , ucierac.

3. Wiozy¢ do przygotowanej formy biszkopt, na niego mase, na masie utozy¢ truskawki.

4. Ubic¢ 1/2 litry Smietany 30% z cukrem pudrem i dodac 1 czubatg tyzke Zelatyny rozpuszczonej w
1/2 szkl. wody. Nastepnie zala¢ szybko truskawki . na wierzch gotujemy dwie galaretki poziomkowe .



