
Babeczki z kokosem

ALAAA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

margaryna 150 gr

mąka 300 gr

żółtko jajek 2 szt

cukier puder 1 łyżka

kokos 20 dkg

cukier 20 dkg

białko 4 szt

powidła śliwkowe 1 szt

rodzynki 10 dkg

woda zimna 2 łyżki

orzechy włoskie 20 dkg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mąka, margaryna, żółtka, cukier puder i woda- zagnieść wstawić na pół godziny do lodówki.
Wylepić ciastem foremki, następnie dodać powidła ,pokrojone orzechy i rodzynki. Ubić białka
dodać cukier i kokos przykryć bakalie i piec w temp 160 st. około 20 min.


