Doradca
smaku

SUROWKA Z CEBULOWYM WINEGRET

PAULETTE17
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
SKEADNIKI
kapusta pekinska 2 szkl. (szatkowana)
ogorek konserwowy 2 szt.
papryka konserwowa 1 szt.
marchew 1 szt.
kukurydza w puszce 1/2 puszki
fasola czerwona z puszki 1/2 szkl.
SOS
cebula biata 2 tyzki
ocet balsamiczny 1 tyzeczka
olej 2 tyzki
woda 2 tyzki
cukier 1 tyzeczka
sok z cytryny 1 tyzeczka
natka pietruszki 1 tyzeczka
sol 1/2 tyzeczki
pieprz 1/2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



1.

Suréwka: Ogoérki i papryke pokroi¢ w kosteczke. Marchew obrac i zetrze¢ na tarce o Sredniej
grubosci oczkach. Fasole i kukurydze odsgczy¢ z wody. Wszystkie sktadniki umiesci¢ w misce
wymieszac.

2.

Sos: Do szklanki wsypa¢ cebule, wlac olej, wode, ocet, sok. Wymiesza¢. Dodac cukier, sél, pieprz i
natke pietruszki. Ponownie dobrze wymieszac.

3.

Sos dodac do suréwki i delikatnie wymieszac.



