
Ogórki kwaszone

ANECIK1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ogórki 4 kg

koper

chrzan

ziele angielskie

Liść laurowy suszony Prymat

czosnek

woda 3 litry

sól gruba niejodowana 3,5 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ogórki myjemy, układamy w słoiki do każdego z nich wkładając koper, kawałek chrzanu,
przekrojony na pół ząbek czosnku, 2 listki laurowe, 2 ziela angielskie.

Zagotowujemy wodę z solą, zalewamy słoiki i szczelnie zakręcamy. Po 7 dniach wynosimy słoiki w
chłodne miejsce


