Doradca

smaku
Kolorowa mozaika
AGNIESZKA B
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+
SKEADNIKI
papryki czerwonej 1 szt.
jajek ugotowanych na twardo 5 szt.
natki pietruszki peczek
groszku koserwowego 1/2 szklanki
Zelatyna wieprzowa Prymat 4 tyzki
bulion drobiowy 1 z wotowing
schab bez kosci 40 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Schab oczysci¢, umy¢ i osuszy¢. Natrzeé, solg, mielonym pieprzem, majerankiem, lubczykiem i
przyprawg do pieczeni. Wstawi¢ do lodéwki na 2 godziny, a nastepnie piec w rekawie przez
godzine w temperaturze 180°C. Ostudzi¢ i pokroi¢ w paski.

W 1,5 | wody rozpusci¢ kostke bulionowa, dodac ziele angielskie, kolorowy pieprz, kilka lisci pora,
natki pietruszki i gotowad przez okoto 10 minut. Zestawic z ognia, doda¢ zelatyne i wymieszad.

W kubeczkach utozy¢ warstwami: posiekang natke pietruszki, pétéwiartki jajek, papryke pokrojona
w paseczki, schab i groszek. Zala¢ ostudzonym bulionem. Wstawi¢ do lodéwki na minimum 6
godzin.



