Doradca
smaku

Wiatraczki z widrkami kokosowymi

RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
15 MIN 5+
SKEADNIKI
maka pszenna 20 dag
masto lub margaryna 12 dag
cukier puder 10 dag
z6ttko jajek 2 szt
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
$mietana kwasna 2 tyzki
wiorki kokosowe 1/2 szkl
marmolada 2 tyzki
draze
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Make wymiesza¢ z cukrem pudrem i proszkiem do pieczenia. Doda¢ starte na tarce o

duzych oczkach zimne masto i zéttka, posiekad.

KROK 2 Nastepnie doda¢ Smietane i widrka kokosowe.

KROK 3 Zagnies¢ ciasto, zawing¢ w folie i odtozy¢ do lodéwki na pét godziny.
KROK 4 Schtodzone ciasto rozwatkowac i foremka wykrawac krazki.

KROK 5 Nozem nacig¢ w 5 miejscach.

KROK 6 Zawijac rogi do Srodka, docisngd.

KROK 7 Uktada¢ na wytozonej papierem do pieczenia blaszce.



KROK 8 Na srodek wtozy¢ kosteczke marmolady. Blaszke z ciasteczkami wtozy¢ do
nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec na ztoty kolor.

KROK 9 Upieczone ciasteczka ozdobi¢ cukierkami.



