Doradca
smaku

Ciasto sliwkowo-kakaowe
B DpanusIA19671

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKELADNIKI
kakao 2 tyzki
jajko 3 szt
cukier 6 tyzek
maka 6 tyzek
sliwki wydrylowane 250 ¢
cukier waniliowy 1 opak
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
margaryna 3/4 kost
sol

cukier puder

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesia¢ z proszkiem do pieczenia i sola.

Margaryne stopi¢ i ostudzi¢. Sliwki pokroi¢ w kostke. Margaryne wymiesza¢ z maka i dodatkami,
dodac jajka i cukier, oraz cukier waniliowy i zmiksowa¢. Wyrobi¢ na jednolitag mase.

Najpierw potozy¢ potowe biatego ciasta.

Druga potowe wymieszac z kakao.

Dodac¢ owoce i wymieszad. Ciasto wytozy¢ do formy i wstawi¢ do nagrzanego do 200 stop.
piekarnika. Upiec na ztoty kolor.

Mozna ciasto polukrowad.



