Doradca

smaku
Tort grzybowy
DANUSIA19671
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
masto 100 g
proszek do pieczenia 1 opak
jajko 4 szt
maka 100 g
ziemniaki gotowane mielone 1 kg
pieczarki posiekane 25049
$mietana 1/2 szkl
maka 2 tyzki
Butka tarta klasyczna Prymat
ttuszcz do formy
pieprz
sol
posiekana zielenina 1 garé¢ duza

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do ziemniakéw doda¢ stopione masto, magke wymieszang z proszkiem do pieczenia, ubite z solg i pieprzem
z6ttka, zielenine i przyprawy, a na koniec ubitg piane z biatek. Jesli masa jest zbyt rzadka, mozna dodad troche
butki tartej.

Masa pieczarkowa: Pieczarki udusi¢ na masle, oprészy¢ solg i pieprzem, maka, zala¢ $mietang, dodac zielenine
i chwile podgrzewac stale mieszajac.

Tortownice wysmarowacd ttuszczem, wysypac tartg butka, wytozy¢ potowe masy ziemniaczanej, delikatnie
wytozy¢ mase pieczarkowg i zndw mase ziemniaczang.

Posypac wiérkami zimnego masta i tartg butka.

Piec w dobrze nagrzanym piekarniku 60 minut.






