Doradca

smaku
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SKEADNIKI

maka 1 kg
cukier 2 tyzki
sol 2 tyzeczki
oliwa 8 tyzek
cienka kietbasa 60 plasterkéw
mozzarella w bloku 12 plasterkéw
mieszanka meksykanska w stoiku 1 stoik
sol czosnkowo ziotowa do smaku
pieprz kolorowy do smaku
drozdze Swieze 100 g
woda letnia 1/2 |
Papryka ostra mielona Prymat do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze rozetrze¢ z cukrem, dodac wode, sdl, olej i make i wyrobic ciasto.

Wiozy¢ do miski lekko oprészy¢ maka, przykry¢ sciereczka i odstawi¢ do wyrosniecia.

Po wyrosnieciu jeszcze raz wyrobic ciasto, rozwatkowac na okoto 5 mm i wycina¢ kétka. ( mi wyszto 12 sztuk )
Placki utozy¢ na blaszce z wyposazenia kuchenki wytozonej papierem do pieczenia.

Na kazdy placek utozy¢ po 5 plasterkéw wedliny tworzac co$ w rodzaju stonka.

Mieszanke odsgczy¢ z zalewy, na Srodku kazdego placka z kietbasa potozy¢ po 1 tyzce mieszanki.

Na Srodku potozy¢ po plasterku sera, posypac pieprzem, solg czosnkowo ziotowa i papryka.

Odczekac okoto 10 minut.

Piec w piekarniku nagrzanym do 200 stopni przez 20-25 minut.

Gotowe pola¢ ketchupem.



