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SKEADNIKI

Ciasto:

jajko
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ocet

cukier

proszek do poieczenia
Polewa:

kakao

cukier

woda

nalewka wisniowa
margaryna
$mietany 30%
$mietanki fix
cukier puder

kakao do posypania
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ciasto: jajka miksujemy z cukrem .Nastepnie dodajemy make z proszkiem do pieczenia oraz ocet-
wszystko razem mieszamy i pieczemy w 180 stopniach ok:30 min

Polewa: wode wlewamy do garnka ktéry stoi na ogniu .

dodajemy margaryne , cukier kakao i to razem mieszamy na ogniu potem dodajemy nalewke
mieszamy na jednolita mase .

gdy ciasto sie juz upiecze robimy w nim dziurki widelcem i polewamy polewg .

odstawiamy ciasto az wystygnie

Krem :

Smietane mieszamy , potem dodajemy cukier puder i $Smietanke fix .
Wyktadamy na wierzch ciasta .

Ciasto mozemy posypac¢ kakao.

Odstawi¢ do lodéwki az bedzie dobrze stezate .

Smacznego :)



