Doradca
smaku

Bagietka czosnkowa z parowka
IWUSIA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI

30 MIN 1-2

SKEADNIKI

bagietka 2 sztuki
masto 50 dag
czoshek 5 zabkdw
parowka 3 sztuki
ser mozarella do smaku
cebula 1 sztuka
pomidor 1 sztuka
majonez do smaku
ketchup do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Czosnek przepuszczamy przez praske i mieszamy z miekkim mastem. Bagietke kroimy w po skosie
a nastepnie nacinamy wzdtuz. Smarujemy bagietke wewnatrz masetkiem i posypujmy startym na
tarce serem. Paréwki obieramy z owijek a nastepnie ktadziemy na ser i ponownie posypujemy
serem. Cebule kroimy w paseczki i posypujemy na wierz. Pomidorka kroimy w plasterki i uktadamy
na samej gérze. Bagietke wktadamy do piekarnika na 20 min. i pieczemy w temp. 180\'C. Gotowa
smarujemy majonezem i ketchupem. Smacznego !!



