
pyszne pierogi

AGINAA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka 0,5 kg

sól 0,5 łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Do przesianej mąki wbijamy całe jajko, dodajemy 1 szklanke letniej wody i szczypte soli. Ciasto
gnieciemy recznie i walkujemy. Szklanka wycinamy koleczka, do ktorych nakladamy farsz i
zalepiamy. Ja przedstawiam pierogi z truskawkami. Polewamy zasmazka z masla i bulki tartej.


