Doradca
smaku

Domowe piwo

DANUSIA19671

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
1H 5+

SKELADNIKI
suche szyszki chmielu 1 gars¢
drozdze 10g
woda 8|
cukier 500 ¢g
Owoc jatowca caty Prymat 250 szuszony

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Chmiel i jatowiec zala¢ woda i gotowac na wolnym ogniu przez 30 minut.
Przecedzi¢, dodac cukier i drozdze.

Przela¢ do butelek, szczelnie zakreci¢ i zostawi¢ na noc.

Nastepnego dnia butelki wynies¢ do piwnicy.

Pi¢ po dwdch dniach, jak bedzie piwo stato dtuzej to bedzie lepsze i mocniejsze.



