
Masa śmietanowa do ciasta

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

śmietana 24% 2 kubki

galaretka cytrynowa 1 opak

cukier puder 1 łyżka

aromat rumowy 3 krople

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mocno schłodzoną śmietanę ubić z cukrem pudrem i aromatem.
Galaretkę cytrynową rozpuścić w niecałej szklance, wrzącej wody, zostawić do lekkiego stężenia.
Do śmietany dodać galaretkę, ubić, zostawić do stężenia masy.


