Doradca
smaku

Zapiekanki z szynka, pieczarkami i ogérkiem

BERTPVD
— CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
bagietka 1 szt
ser mozarella 200 g
szynka gotowana 5 plastréw
ogorek kiszony 2 szt
pieczarki 5009
cebula biata 1 szt
olej roslinny 20 ml
S6l morska jodowana drobnoziarnista Prymat 2 szczypty
Pieprz czarny mielony Prymat 2 szczypty
masto 409
ketchup tagodny 50 ml
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Obieramy i kroimy w paski pieczarki.
KROK 2 Rozgrzewamy olej i wrzucamy pieczarki. Smazymy okoto 20 minut.

KROK 3 Kroimy w kostke szynke.

KROK 4 Zrzucamy pieczarki z patelni i szatkujemy w drobng kostke. Dodajemy cebule
smazymy okoto 5 minut i dodajemy poszatkowane pieczarki. Doprawiamy po 10

minutach smazenia solg i pieprzem.

KROK 5 Kroimy bagietke na 4 czesci. Smarujemy mastem, dodajemy pieczarki z cebulg,
szynke i posypujemy cato$¢ serem. Pieczemy 10-12 minut w 180 C w termoobiegu.



KROK 6 Wyciggamy zapiekanki dodajemy ogérki kiszone pokrojone w potéwki i dekorujemy
ketchupem.



