
Pierogi z mięsem

ALAAA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka pszenna 20 dkg

jajko 1 szt

olej 1 łyżka

woda letnia 100 ml

sól szczypta

filet z kurczaka 2 szt

por (biała część) 10 cm

masło 1 łyżka

sól, pieprz do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Z mąki,jajka,oleju,wody i soli przygotować ciasto.Rozwałkować i wykrawać krążki,nałożyć farsz i
dokładnie skleić.
Filet i por pokroić,podsmażyć na maśle i doprawić.Ostudzić i zmielić w maszynce.Ugotować w
osolonej wodzie.Podawać polane roztopionym masłem.


