Doradca
smaku

Ogorki w czosnkowej zalewie
ALAAA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 54+

SKEADNIKI

cukier 0,5 szkl

ocet 10 % 0,5 szkl

olej 0,5 szkl

sol 2 tyzki
cukier 1 tyzka
czosnek 4 zabki
ogorki 2 satatkowe

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

0goérki obrac ze skorki i pokroi¢ w plastry.Wszystkie sktadniki doda¢ do ogérkéw(czosnek
przecisna¢ przez praske) i odstawi¢ na 1 godz.Napetni¢ stoiki i pasteryzowa¢ okoto 10 min.



