
Ciasto czekoladowe

NULKAA22

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka pszenna 5 łyżek

mąka ziemniaczana 2 łyżki

kakao 6 łyżek

cukier 1 szklanka

proszek do pieczenia 1,5 łyżeczki

wafelki kakaowe 2 batony

masło 10 dag

olej 3 łyżki

cukier puder 2 łyżki

mleko 2 łyżki

cynamon Prymat 0,5 łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kroki postępowania

KROK 1 Odstawiamy jedno jajo do polewy. Z pozostałych jaj oddzielamy białka i ubijamy nas
sztywną pianę z dodatkiem cukru. 3 łyżki kakao mieszamy z mąką pszenną, mąką
ziemniaczaną, cynamonem PRYMAT i proszkiem do pieczenia. Dajemy do masy
jajecznej, delikatnie mieszając.Dajemy olej, mleko i miksujemy. Pieczemy ok. 40
minut.

KROK 2 Polewa: Jajko miksujemy z cukrem pudrem. Margarynę roztapiamy, wlewamy do jaja,
wsypujemy kakao i mieszamy.

KROK 3 Polewamy ciasto gotową polewą.



KROK 4 Batony rozkruszamy.

KROK 5 Posypujemy cisto rozkruszonymi batonami.


