Doradca

smaku
Ogorki w zalewie z wegetg
ALAAA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

ogorki gruntowe dowolna ilos¢
cukier 3/4 szkl
woda 6 szkl
przyprawa uniwersalna Kucharek 4 tyzki
sol 3 tyzki ptaskie
cebula 2 plastry na stoik

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogérki umy¢, pokroi¢ wzdtuz, pouktadac¢ w stoikach, doda¢ cebule. Wode cukier sél i wegete
zagotowac i goraca zalewa zala¢ ogdrki. Pasteryzowac 10 min.



