Doradca
smaku

Pierogi z serem i rodzynkami

g

ALAAA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKELADNIKI

maka pszenna 2,5 szkl
woda letnia 0,5 szkl
jajko 1 szt
twardg 1 kost
cukier waniliowy 1 szt
z6ttko jajek 1szt
cukier 3 tyzki
rodzynki 50 gr

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto;

Z maki,jajek i wody zagnies¢ ciasto(jezeli bedzie sie klei¢ doda¢ maki).Rozwatkowac ciasto i
foremka do pierogéw wycinac¢ kota napetni¢ serem i zlepi¢.Do gotujacej sie wody wrzuci¢ pierogi i
gotowac 8 min od wyptyniecia.Przed podaniem pola¢ roztopionym mastem i posypac cukrem.
Nadzienie serowe;

Twardg rozdrobni¢ widelcem dodad cukry,zéttko i wymieszac na koncu dodac rodzynki.



