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SKELADNIKI
papryczka chili 1 szt
cebula 10 dag
Papryka ostra mielona Prymat do smaku
papryka zétta 1 strak
papryka zielona 1 strak
kostka rosotowa 2 kostki
Lis¢ lubczyku suszony Prymat 2 kostki
kwasna Smietana 0,5 szklanki
papryka czerwona 4 straki
Pieprz czarny Prymat w miynku do smaku
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Papryki umy¢, przekroi¢ na potowy, oczyscic i pokroi¢ w drobng kostke. Cebule obrac i pokroic.
Papryke (odtozy¢ kilka kawatké do dekoracji) podsmazy¢ razem z cebula na masle do lekkiego

zeszklenia.

Kostki rosotowe rozpusci¢ w 4 szklankach wrzacej wody, wrzuci¢ podsmazong papryke i cebule.

Gotowac ok 10 min. Zupe zmiksowa¢, ponownie zagotowac, doprawi¢ do smaku. Do Smietany wla¢

kilka tyzek cieptej zupy, wymiesza¢ doktadnie, nastepnie wla¢ do zupyzestawionej z ognia.
Na talerzach zupe udekorowac kawatkami pozostawionej papryki. Smakuje z bagietka lub

grzankami. Pycha! Smacznego



