Doradca
smaku

teczowy biszkopt z owocami

SKEADNIKI

jaja

cukier

maka

proszek do pieczenia
kakao

galaretka porzeczkowa
galaretka wisniowa
galaretka cytrynowa
wisnie

porzeczka czerwona
brzoskwinie

jogurt naturalny

MARCELA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

5 sztuk

1 szklanka
1 szklanka
1 tyzka

3 tyzki

1 sztuka

2 sztuki

2 sztuki

1 stoik

1 szklanka
1 puszka

1 mate opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORC]I
5+

Biatka ubi¢ na sztywna piane, dodad szklanke cukru i zéttka i ubija¢ dalej. Do masy doda¢ make
przesiang wraz z proszkiem do pieczenia i kakao. Piec w piekarniku okoto 50 minut w 180

stopniach.Nastepnie rozpuscic¢ i ostudzi¢ galaretki: porzeczkowa, cytrynowa, wisniowg, wishiowg z
cytrynowa. Do kazdej z nich nalezy doda¢ 1/3 kubeczka jogurtu naturalnego i doktadnie

wymieszad. Biszkopt kroimy na pét. Gdy wystygnie wyktadamy wisnie i zalewamy gestniejaca

porzeczkowq galaretka. Gdy stezeje wylewamy cytrynowa galaretke a na nig czerwong porzeczke.
Na koniec wylewamy wisniowa galaretke i ktadziemy biszkopt. Na wierzchu uktadamy brzoskwinie

pokrojone w ksiezyce i zalewamy galaretkg wisniowo- cytrynowa.
Wstawiamy do lodéwki na 3-4 godziny.



