Doradca
smaku

Jagodzianki

DANUSIA19671

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI
maka 1 kg
drozdze 1 paczka
mieko 1/21
cukier 2 tyzki
jajko 4 szt
masto rozpuszczone 3 tyzki
jagody

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

0,5 litra mleka zagotowac z 2 tyzkami cukru, zestawi¢ z ognia i wsypac 2 tyzki maki, jednoczesnie
miksujgc. Ostudzi¢ mase i whi¢ 4 jajka i dodad rozkruszone drozdze. To wszystko dokfadnie
wymieszaé, dodac¢ do maki, wla¢ rozpuszczone masto i wyrobic. Jesli ciasto bedzie zbyt tepe dodad
ciepte mleko. Rozczyn pozostawi¢ do wyro$niecia. Rozwatkowad¢ dos$¢ grube placki i wykrawac
szklankg, natozy¢ troche jagdéd wymieszanych z cukrem i dobrze zlepia¢, formujac jagodzianki.
Odstawi¢ do wyrosniecia, piec w 190 stop. Do zrumienienia.



