
Ciasto Ewy

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

śmietana 1/2 szkl

masło 25 dkg

kakao 3 łyżki

mąka 1/2 kg

cukier 35 dkg

proszek do pieczenia 1 opak

jajko 4 szt

cukier waniliowy 1 opak

wiórki kokosowe 50 g

polewa czekoladowa 1 opak

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Rozgrzać masło do gęstości śmietany, dodać 25 dkg cukru, żółtka, cukier waniliowy, mąkę
zmieszaną z proszkiem do pieczenia i wyrobić. Ubić pianę i dodać do ciasta lekko mieszając. Ciasto
podzielić na połowę. Jedną część wymieszać z kakao. Kłaść na przemian warstwami do
natłuszczonej formy. Piec 1, 5 godz w średnio gorącym piekarniku.
Polać gotową polewą i posypać wiórkami .


