Doradca
smaku

Ziemniaki na ciepto, z serem batkanskim

SMACZNAPYZA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2
SKELADNIKI

todych, matych ziemniaczkéw 15-20

plasterki chudego boczku wedzonego 2-3

lisci sataty (uzytam czerwonej karbowanej) kilka

g sera batkanskiego 100

peczka koperku 1/2

sol, pieprz mielony do smaku:

ocet winny kilka tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki umy¢, ew. oskrobad, ugotowac. Po przestudzeniu poprzekrawac¢ na potéwki albo
¢wiartki. Satate i koperek optukac i doktadnie osgczy¢. Boczek pokroi¢ w kostke albo paseczki,
zrumieni¢ na rozgrzanej patelni, przetozy¢ na talerz a do wytopionego ttuszczu dodacd olej i
podsmazy¢ na ztoto ziemniaki. Pod koniec smazenia dodac z powrotem boczek i posiekang w
kosteczke cebule, smazy¢ chwilke az ta sie zeszkli. Doprawi¢ solg i pieprzem. Na talerzach roztozy¢
po trochu sataty, na to ziemniaki. Na goraca patelnie z ttuszczem po smazeniu wla¢ ocet
zmieszany z 3 tyzkami wody a gdy zawsze i nieco odparuje pola¢ tym sosem satatke. Posypad
pokruszonym serem i listkami koperku. Podatam z konfiturg zurawinowa.



