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Piers z kurczaka kroimy na kawateczki dodajemy sok z cytryny, sos sojowy, starty imbir oraz

kurkume. Doktadnie nacieramy miesko. Odstawiamy na chwilke tak aby miesko przeszto

przyprawami. Pieczarki, patisony, pora kroimy w talarki, papryke w kawateczki. Nadziewamy na
szasztyki i wktadamy do piekarnika na okoto 15-20 minut. Miesko na szasztykach polecam
posmarowac delikatnie olejem, uzywajac specjalnego pedzelka.



