Doradca

smaku
Diabetki wisniowe
MARTA639
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
maka 250 gram
proszek do pieczenia tyzki 2
twarédg 250 (pdtttusty)
cukier puder 0,5

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zagnies¢ ciasto z maki. Zawih w folie i co najmniej na 30 minut odstaw ciasto do lodéwki. Wyjmij
ciasto z lodéwki i rozwatkuj na grubos¢ ok 5mm. Nastepnie wycinaj z ciasta kwadraty. Na srodku
kazdego kawatka ciasta uktadaj wisnie i zawijaj rogaliki. Po zakonczeniu zawijania utéz rogaliki na
blaszce wytozonej papierem do pieczenia i wstaw do pieca nagrzanego do 180 stopni na ok 30
minut. Po ostudzeniu rogalikéw przygotuj lukier. wymieszaj cukier puder z sokiem z wisni. Polej
ciastka lukrem i pozostaw do zastygniecia.

Smacznego :)



