Doradca
smaku

Pierogi z miesem

MARCELA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 5+

SKELADNIKI
masto 1 tyzka
woda letnia 1/2 szklanki
maka 700 g
sél do smaku
pieprz do smaku
jajko 1 sztuka
mieso mielone 3/4 kg
stonina 20-30 dag
Butka tarta klasyczna Prymat wg uznania
cebulka 2 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Miesko mieszamy z butka. Solimy do smaku. Dodajemy sporo pieprzu i jedno jajko. podsmazamy
na patelni. Do maki dodajemy masto, najlepiej rozpuszczone, dodajemy odrobinke wody i soli.
Ciasto wyrabiamy i rozwatkowujemy. Wycinamy kéteczka szklanka , naktadamy farsz i lepimy
pierogi. Rzucamy na wrzatek. Ze stoninki przyrzgdzamy dobrze kazdemu znane skwarki. Mozna
réwniez podsmazy¢ cebulke.



