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Satatka wtoska z kozim serem

SARENKA
— CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
15 MIN
SKELADNIKI
duzy pomidor 1/3
midd ptynny 1 lyzeczka
odsaczona kukurydza z pyszki 3-4 lyzki
musztarda 3 lyzki
ocet balsamiczny 1 lyzeczka
sol, pieprz
l6d 2 liscie
cebula czerwona 1/3 malej
ser kozi kawatek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie warzywa myjemy i suszymy, cebule obieramy. Satate rwiemy na niewielkie kawatki, po
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czym ukfadamy na talerzu. Cebule kroimy w bardzo cieniutkie pidrka. Pomidora kroimy w
niewielkie pétksiezyce. Miéd, musztarde, mieszamy doktadnie, dodajemy niewielka ilos¢ soli i
pieprzu. Na satacie uktadamy pomidory, ktére delikatnie posypujemy pieprzem (najlepiej

kolorowym), ew. solg, obok pomidoréw i w $rodku talerza kladziemy cebule, i na satacie ktadziemy
tyzeczke kukurydzy. Skrapiamy delikatnie octem balsamicznym i “’kropimy’’ sosem musztardowo-

miodowym. Catos¢ posypujemy rozkruszonym w dtoniach serem kozim (mozna zastgpi¢ serem
owczym lub krowim, ale danie straci na swojej wioskosci ;]). Catos¢ mozna posypac swiezg
zieleninka, a satatke spozywamy natychmiast po przygotowaniu.



