Doradca

smaku
Pieczarki z jajkiem
BEATKAA153
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
pieczarek 25 sztuk
jajek ugotowanych na twardo 3 sztuki
cebuli 1 sztuka
sol, pieprz do smaku
mleko 1 tyzka
masta 1 tyzka
olej do smazenia
Butka tarta klasyczna Prymat do panierowania
jajko do panierowania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pieczarki umy¢. Jesli potrzeba obraé. Oderwac nézki i drobno je pokroié. Pokroi¢ tez 5 catych
pieczarek. Pokrojone pieczarki i nézki podsmazy¢ na masle po uprzednim odparowaniu. Odstawic
do ostygniecia. Jajka rozkruszy¢ widelcem w miseczce, skroi¢ cebule i potagczy¢ z usmazonymi
pieczarkami. Farsz doprawic solg i pieprzem. Na kapelusze pieczarek naktada¢ farsz lekko
dociskajgc. 2 duze jajka roztrzepac z tyzka mleka. Faszerowane pieczarki panierowa¢ w jajku i
butce tartej. Smazymy na rozgrzanym ttuszczu 10 - 15 minut na wolnym ogniu.



