Doradca

smaku
Ciasto z borowkami
BT BERNIKA
e CZAS

SKEADNIKI

maka

masto

opakowanie boréowek amerykanskich
cukier

jajko

2 tyzeczki proszku do pieczenia,

4 tyzeczki cukru waniliowego

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto roztapiamy i pozostawiamy do ostygniecia.Boréwki myjemy i pozostawiamy do

PRZYGOTOWANIA
30 MIN

2,5 szklanki

1 kostka

1 szklanka

4

ILOSC
PORCJI
5+

osuszenia.Piekarnik nagrzewamy do 180 stopni. Jajka utrze¢ z cukrem i cukrem waniliowym na

puszysta piane. Dodajemy ostudzone masto a nastepnie stopniowo dodajemy make z proszkiem do

pieczenia. Miksujemy na jednolita mase.Gotowe ciasto przelewamy do blachy wysmarowanej
mastem i wysypanej butka tarta. Na ciasto réwnomiernie wysypujemy boréwki, a nastepnie
wstawiamy do piekarnika. Pieczemy ok 50 min..Upieczone ciasto mozemy posypac¢ cukrem

pudrem.



