
Serowe pierożki z truskawkowym nadzieniem

KATE131

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ser biały 200 g

mąka 200 g

masło 200 g

dżem truskawkowy

cukier waniliowy 1 opakowanie

cukier puder 1/3 szklanki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ser zemleć, dodać masło i mąkę.Zagnieść ciasto. Rozwałkować, wykrawać kółka, do środka dawać
dżem, robić pierożki.piec w 180 stopniach ok 30 minut - do zarumienienia.Posypać cukrem
pudrem.Smacznego!


