Doradca

smaku
Michatek
DANUSIA19671
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

cukier puder 1 szkl
jajko 4 szt
maka 600 g
cukier 180 g
miéd ptynny 0,121
masto 31049
Soda oczyszczona Prymat 1 tyzka
$mietana 3 tyzki
kakao 1 tyzka
cytryna 1 szt
dzem z czarnej porzeczki 1 stoiczek maty

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Miéd, 6 dag masta, cukier krysztat podgrzac i przestudzi¢, doda¢ do maki przestudzong mase, 2
jajka, Smietane, sode wymieszac i zagnie$¢ ciasto.
Ciasto podzieli¢ na 4 czesci i kazdg czes¢ upiec osobno.

KREM

Kostke masta, cukier puder, 2 zéttka i kakao utrze¢ na pulchng mase, doda¢ sok z jednej cytryny i
kilka kropel zapachu rumowego.

Placki przetozy¢ kremem, jeden placek w Srodku przetozy¢ dzemem z czarnej porzeczki, wierzch
mozna polac polewg czekoladowa, lub oprdészy¢ cukrem pudrem.



