Doradca

smaku
Satatka na kazda okazje
GRYCZYN
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 1-2
SKEADNIKI

satata debolistna, karbowana, czerwona 4-5 lisci
satata lollo, karbowana, zielona 4-5 lisci
satata mastowa 4-5 lisci
ser z6tty 10 dkg
pomidory 3-4 sztuki
papryka zétta 1 sztuka
cebula biata 1 sztuka
woda 4-5 tyzek
oliwa 4-5 tyzek
Sos satatkowy francuski vinaigrette Prymat 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Gtoéwki satat rozdzieli¢ na liscie, doktadnie je umy¢ i osuszy¢. Porwac je w rekach i umieszczaé w
duzej misce. Pomidory i z6ttg papryke réwniez umy¢, osuszy¢ i pokroi¢ w kostke. Zétty ser i cebule
pokroi¢ na kawatki podobnej wielko$ci. Do matej szklanki wla¢ olej lub oliwe z oliwek, wode oraz
sos satatkowy - sktadniki te dobrze wymieszaé. Przygotowane wcze$niej warzywa wymieszaé w
misce, na koncu dolad sos satatkowy i ponownie wymiesza¢. Satatke mozna wykorzystaé np. do
drugiego dania lub spozywa¢ samg. Smacznego!



