
Wątróbka pod cebulową pierzynką

POLLY66

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

wątróbka wieprzowa ok pół kg

2 cebule

masło

oliwa

mleko

sól, pieprz

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Oczyszczoną wątróbkę zalać mlekiem na kilka h.Następnie podsmażyć na maśle z oliwą ok2
min,dodać cebulę i poddusić.Wg uznania dodać śmietanę do sosu cebulowego.Doprawić na końcu.


